® Entrée du jour 259] 4] + Plat du jour 252] 2]

® Entrée du jour 259] A4 + Plat du jour 252] 24] + Dessert du jour T A E

Le menu sera affiché quotidiennement dans le restaurant.

Entrées
® Yachetukim °F|5|7] VEGGIE )
4-5 légumes variétés frits.
® Mandoo 7+ °

Raviolis coréens au poulet ou aux légumes.

® Japchae &

Vermicelles de patates douces sautés et Iégumes bouillis.

Tofu salade F542|= VEGGIE
Salade aux tofus et légumes.

Dakgangjeong 7%

Poulet frit a la sauce spéciale maison.

PlatS Compris 2 Accompagnements + Riz coréen

e Jaeyuk bokum o]H|2] Z A|-8-2-2 200g *

Porc Ibérique mariné a la pate de piment coréenne puis sauté SpéClallté de lamaison ™

ala poéle avec ses légumes.

°
® Bulgogi £17] 200g

Fines lamelles de bceuf marinées dans de la sauce soja cuites
au feu avec légumes.

® Bibimbap aux légumes o H]\lut (TS

Bibimbap est composé d’une base de riz coréen accompagné
d’un oeuf au plat et des légumes variés coupés en fines tranches.

e Bibimbap bulgogi £17] vy

e Bibimbap tartare au boeuf 53] H|H]g}
Tartare couteaux Charolais.

Desserts

® Glace (matcha/sésame noir) 2 boules °}o]A 3 H (521/ 3 AR

® Carrot cake + café &< # 0|2 + Ax]

Korean chimek set (menu poulet+frit+biere) Z] =

*10 set limité par jour.
Poulet frit+2 bouteilles de biere+2 Bols de riz+Radis assisonné.

Tteok-galbie ©ZH| Moyen 120g
Grand 200g

Le Tteok-galbie est un mets royal, il fut le plat préféré du
roi coréen. Galettes de boeuf marinées hachées puis
grillées avec la sauce de soja.

Beoseot mandoo jeongol ¥4 v+ A2 ([FEE)
Soupe aux raviolis avec champignons.

® Financier au matcha + 1 boule de glace =} 3WdAof + ofo] AT F

® Biscuit coréen tradionnel (Han-Gwa) & Gangjeong + 1 boule de glace t}2]3} 734 + ofo] AT

Dasik est une collation traditionelle préparé avec les graines de sésame noir grillées et cuites a la vapeur avec du miel,
Gangjeong est une collation traditionnelle préparée en mélangeant des grains de riz Fritz et mélangé avec du miel.

« Mashita » signifie « délicieux » en coréen.

Nous préparons une cuisine coréenne saine et authentique. La plupart de nos ingrédients sont cultivés dans nos propres jardins.



